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*	 Bei gewöhnlicher Kühllagerung wird die Haut nach einigen Wochen ölig. Dieses Phänomen tritt bei der CA-Lagerung nicht auf.
	E n AN, l’épiderme devient huileux après quelques semaines. Ce n’est pas le cas en CA.
**	U nter ULO-Bedingungen bis März lagerbar. 
	 En ULO, durée jusqu’en mars possible.
***	� MCP-Anwendung: J = empfohlen; N = nicht empfohlen (negative Auswirkungen oder keine qualitativen Vorteile);  

? = nicht getestet bzw. keine Angaben vorhanden. 
	 Application du MCP: J = recommandé; N = pas recommandé (effet négatif, ou aucun avantage qualitatif); ? = non testé ou aucune 
	 donnée à disposition.                                                                                                                                                              Quelle/Source: ACW

Empfohlene Lagerbedingungen 2009 – 2010 / Conditions d’Entreposage recommandées 2009 – 2010  
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Äpfel/Pommes 

Gala J 0 90–92 0 92 2–3 2 0.5 92 3 1 

Elstar** J 0 90–92 0.5 92 3 2 0.5 92 3 1 

Braeburn N 0 90–92 0.5 92 1 1.5 Lagerung bis April 

Granny Smith J 0 90–92 – – – – 0.5 92 2 1 

Jonagold* J 0 90–92 2 92 4 2 2 92 3 1 

Milwa Diwa® N 0–1 90–92 – – – – 1 92 1.5–2 1 

Rubinette J 0–1 92–94 2–3 92–94 1.5–2 2 2–3 92–94 1.5 1.5 

Glockenapfel ? 0–1 90–92 4 92 3 2–3 nicht empfohlen 

Goldrush ? 1 92–94 2 92–94 4 2 2 92–94 3 1 

Golden Delicious J 1 92–94 2 92–94 4 2 2 92–94 3 1 

Pinova J 1 92–94 2 92–94 4 2 2 92–94 3 1 

Topaz N 1 92–94 1 92–94 3 2 1 92–94 1.5 1 

Maigold J 2 88–90 3 90–92 3 2 – – – – 

Mairac® La 
Flamboyante 

J 2–3 90–92 2–3 90–92 3 2 2–3 90–92 1.5 1 

Arlet* ? 3 90–92 3–4 92 3–4 2 3–4 92 2 1 

Kanada Reinette ? 3 90–92 4 92 3 2–3 – – – – 

Idared J 3–4 90–92 4 90–92 3 2 4 90–92 1.5 1 

Boskoop N 4 90–92 4 92 2–3 2–3 nicht empfohlen 

Cox Orange N 4–6 90–92 4 92 2–3 2–3 – – – – 

Birnen/Poires 

Williams –1–0 91–93 0–0.5 92 2 2 nicht empfohlen 

Comice –1–0 91–93 0–0.5 92 5 3 nicht empfohlen 

Conférence –1–0 91–93 0–0.5 92 1.5 2 Verzögerte CA-Lagerung, 15–20 Tage 

Gute Luise –1–0 91–93 0–0.5 92 1.5–2.0 2 nicht empfohlen 

Kaiser Alexander –1–0 91–93 0–0.5 92 1.5–2.0 2 nicht empfohlen 

Packhams –1–0 91–93 0–0.5 92 1.5–2.0 2 nicht empfohlen 

Harrow Sweet –1–0 91–93 nicht empfohlen nicht empfohlen 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Lagerempfehlungen für diverse Apfelsorten: / Autres variétés de pommes:
4 – 6 °C: Gravensteiner, Goldparmäne / Reine de Reinettes, Fiesta, Ontario, Champagner Rtte. / Rtte. Champagne, Menznauer Jäger, Karmijn, 	
Kidds Orange, Primerouge; 3 – 4 °C: McIntosh, Jonathan; 2 – 4 °C: Jerseymac; 2 °C: Berner Rosen, Sauergrauech, Schweizer Orangenapfel, 
Berlepsch, Bohnapfel, Gloster; 0 – 2 °C: Empire, Summerred, Rubinola; 0 °C: Florina, Meran, Red Delicious und Starking-Gruppe, Fraurotacher / 
Franc-Roseau, Spartan, Starkrimson, Stayman, Winesap 




