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Schutzkonzept fiir die Betreibung von kleinen Mostereien

Geschatzte Betreiber von kleinen Mostereien

Der Bundesrat hat per 13. September 2021 die folgenden Massnahmen zur Bekampfung des Corona-
Virus bestatigt. Weiterhin missen alle 6ffentlich zuganglichen Orte iber ein Schutzkonzept verfiigen.
Wir bitten Sie, die untenstehenden Massnahmen umzusetzen.

Ziel dieses Schutzkonzeptes ist es, alle beteiligten Personen, insbesondere gefahrdete Personen, vor
einer Ansteckung zu schitzen. Daher ist es wichtig die Hygieneregeln des Bundesamtes fiir Gesundheit
einzuhalten.

Wir haben folgende Massnahmen definiert:

e Es gilt Maskenpflicht vor und in der Mosterei fiir Kunden und Personal.

¢ Hygienemassnahmen: Bereitstellen von Desinfektionsmitteln, Handeschitteln verboten

e Begrenzung des Zuganges: Fremde Personen sollten nicht in die Mosterei eintreten. Markieren Sie
dazu Wartebereiche fir die Kunden und Lieferanten.

e Trennen Sie die Warenannahme und die Warenausgabe voneinander ab oder vereinbaren genaue
Termine mit den Kunden und Lieferanten, so dass gréssere Menschenansammlungen verhindert
werden kénnen.

e Gefahrdete Personen dlrfen nur unter Einhaltung von Schutzmassnahmen in der Mosterei mitarbei-
ten

e Halten Sie ihr Personal aber auch Ihre Kunden dazu an, den Mindestabstand von 1.5m einzuhalten.

Sie kénnen dieses Schutzkonzept fiir Ihre Mosterei anpassen. Wir empfehlen Ihnen sich dazu mit der
zustandigen Regionalpolizei abzusprechen.

Gerne stehen wir Ihnen bei Fragen zur Verfiigung. Der SOV wiinscht Ihnen viel Erfolg und weiterhin
beste Gesundheit fir Sie und Ihre Familien.
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Schutzkonzept fiir die Beitreibung von kleinen Mostereien
Folgende Punkte sollten in einer kleinen Mosterei umgesetzt sein:

1. Handehygiene
e Den Betreibern und dem Personal stehen Sanitdranlagen zur Verfligung. Zu den Sanitaranlagen ge-
hért neben Toiletten auch eine Mdglichkeit zum Handewaschen.
e Die Kunden / Lieferanten haben die Moglichkeit, die Hande zu desinfizieren oder zu waschen.
e Das Personal wird vom Vorgesetzten dazu angehalten, die Hdnde regelmassig zu desinfizieren.

2. Distanz halten
e In der Mosterei wird der gegenseitige Abstand von 1.5 Meter gegeniber Personal und Kundschaft
jederzeit eingehalten.
e Der Kundenkontakt ist méglichst gering zu halten. Daher ist Handeschiitteln untersagt.
¢ Verhindern Sie grosse Ansammlungen von Menschen, in dem Sie mit den Kunden und Lieferanten
genaue Termine oder Zeitraume fir die Anlieferung und Abholung der Waren definieren. Oder tren-
nen Sie die Warenannahme und die Warenausgabe raumlich voneinander.

3. Reinigung
e Die Sanitaranlagen werden regelmassig gereinigt.
e In der Mosterei und im Annahmebereich steht ein geschlossener Abfalleimer zur Verfligung.

e Hilfsmittel und Gegenstande, welche von den Kunden und den Lieferanten verwendet werden, wer-
den regelmassig desinfiziert.

4, Besonders gefihrdete Personen

e Wenn besonders gefdhrdete Personen in der Mosterei mitarbeiten, tragen diese Einweg-Hand-
schuhe und eine Schutzmaske.

5. COVID-19-Erkrankte am Arbeitsplatz

e Personen, die krankheitsahnliche Symptome aufweisen, diirfen nicht in der Mosterei eingesetzt
werden. Diese missen sich in die Selbstisolation gemass Weisungen des BAG begeben.

6. Besondere Arbeitssituationen
e Es gilt eine Maskenpflicht fir die Kunden und das Personal.
e Die Betreiber und das Personal haben genltigend Schutzmaterial zur Verfligung. Das Schmutzmate-
rial muss Desinfektionsmittel und Einweghandschuhe beinhalten. Zu empfehlen ist auch ein kleines
Lager an Schutzmasken. Die Schutzausristung soll verwendet werden.

7. Information
e Alle Beteiligte (Personal, Kundschaft, Lieferanten) in der Mosterei missen uUber die Massnahmen
und Hinweise informiert sein.

e Die Kundschaft muss am Eingang der Mosterei informiert werden. Dazu finden Sie im Anhang
druckféhige Vorlagen, die Sie aufhangen kénnen.

8. Management
e Die Betreiber kontrollieren regelmassig den Schutzmittelbestand (Desinfektionsmittel, Einweghand-
schuhe und Masken).

e Alle Betreiber kontrollieren regelmassig, ob sie alle Punkte der Check-Liste im Anhang umgesetzt
haben.
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Andere Schutzmassnahmen
Die detailieren Schutzmassnahmen sowie Umsetzungshinweise finden Sie in der Checkliste im Anhang.
Dort finden Sie auch Erlauterungen durch Abbildungen sowie Hilfsmaterialien fiir die Beschriftung.

Kleine Mostereien wahrend der Corona-Krise
Checkliste fiir die Beitreibung

Geschatzte Betreiber von kleinen Mostereien

Damit Sie ihre Mosterei weiterhin erfolgreich betreiben diirfen, missen Sie die Richtlinien des
Bundesamtes flir Gesundheit und die folgenden Vorschriften einhalten. Damit Ihnen dies einfach und
sicher gelingt, haben wir IThnen eine Checkliste erstellt.

Folgende Vorschriften miissen Sie einhalten:
[J Am Eingang der Mosterei haben Sie die Hinweise des BAG aufgehéngt.
Es gibt vor / in der Mosterei eine Moglichkeit zur Desinfektion oder zum Handewaschen (mit

: Seife) fur die Kundschaft, die Lieferanten und ihr Personal.

Im Wartebereich der Kundschaft und Lieferanten sowie in der Mosterei befinden sich mind. ein
- verschlossener Abfalleimer.

Sie haben fir ihr Personal Schutzmaterial (Schutzmasken, Handschuhe und Desinfektionsmittel)
- zur Verfligung gestellt.

Wenn Sie die Kunden bedienen, halten Sie den Abstand vom 1.5 Meter ein und vermeiden Sie
- Kundenkontakt soweit wie mdglich.
0 Wenn Sie einen Ausschank-Automaten in Selbstbedienung fithren, desinfizieren Sie die

Bildschirme und alle oft benutzten Gegenstande (Hahn, Tlren usw.) regelmassig.

[] Weisen Sie das Personal und die Kunden an Schutzmasken zu tragen.

Zusatzliche Empfehlungen und Tipps zur Umsetzung:

e Ermdglichen Sie Ihren Kundinnen und Kunden bargeldloses Zahlen. Erstellen Sie Rechnungen
fur die Verarbeitung oder ermdglichen Sie beim Direktverkauft das Bezahlen durch TWINT.

e Verhindern Sie den direkten Kontakt bei Annahme und Abgabe von Kleinmengen, durch
Abstellen der Ware auf einem Tisch oder einer anderen vordefinierten Flache.
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Anweisungen fiir Kundschaft und Lieferanten in kleinen Mostereien

Liebe Kundschaft, Liebe Lieferanten

Es freut uns sehr, dass Sie Ihr Obst bei uns verarbeiten lassen oder bei uns Fruchtsaft beziehen. Damit

Sie auch weiterhin gesund bleiben, bitten wir Sie, sich an folgende Regeln zu halten:

1S,

Auf dem ganzen Areal
gilt eine Maskenpflicht.

Vereinbaren Sie im Desinfizieren Sie Ihre Halten Sie immer einen

Vorfeld einen Termin zur Hande vor der Mosterei. Abstand von 1.5m zu
Anlieferung und

Abholung Ihrer Ware.

allen anwesenden

Personen ein.

Halten Sie sich bitte ausserdem an die Vorgaben des Bundesamtes fiir Gesundheit.
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Aktualisiert am 31.5.2021

SO SCHUTZEN
WIR UNS.

Aktuell besonders wichtig:

v Impfung v Testen

EE:

Empfohlen: Covid-19-Impfung. Auch ochne Symptome
regelmdssig testen lassen.

Weiterhin wichtig:
v

Abstand halten. Mehrmals téglich
luften.

www.bag-coronavirus.ch L R ———
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Sxe,

Auf dem ganzen Areal gilt
eine Maskenpflicht.
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Vereinbaren Sie im Vorfeld
einen Termin zur
Anlieferung und Abholung
Ihrer Ware.
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Halten Sie immer einen
Abstand von 1.5m zu allen
anwesenden Personen ein.
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Desinfizieren oder Waschen
Sie Ihre Hande vor der
Mosterel.

Schweizer Obstverband



