
Bio Obstproduktion auf dem Betrieb Messerli’s Bio Obst

Paul & Marco Messerli

Weiermatt 10

3116 Kirchdorf BE

www.messerlisbioobst.ch

knackig, saftig, frisch

http://www.messerlisbioobst.ch/


Wer sind wir:

• Familien Betrieb
• Paul & Heidi Messerli
• Marco Messerli

• Ein Team mit 350% Stellenprozent
• Saisonale Arbeitskräfte
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Betrieb:

Unser Betrieb liegt zwischen Bern und Thun auf 600 m.ü.M.

• 28 ha Landwirtschaftliche Nutzfläche
• 5 – 6 ha Getreide
• + / - 10 ha Grünland
• 2’000 Legehennen

• 12.2 ha Obstbau
 9.9 ha Äpfel
 1.0 ha Birnen
 0.60 ha Zwetschgen
 0.50 ha Kirschen
 0.20 ha Sommerhimbeeren
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Herausforderungen bei der Umstellung auf Biologischen Anbau:

• Anbausysteme   
• Pflanzabstände 
• Mechanisierung
• Investitionen
• Sorten
• Zeitbedarf
• Pflanzenschutz

knackig, saftig, frisch



Schwierigkeiten in der Produktion:

• Baumstreifenpflege
• Mäuse
• Witterung (Frost, Trockenheit, Nässe)
• Ertrag
• Arbeitsaufwand
• Pflanzenbeschaffung und Qualität
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Schlussfolgerung:

 Gute Wertschätzung und Wertschöpfung
 Nachfrage 
 Agrarpolitik
 Freude und Motivation an unserer Arbeit / Beruf

− Schwierigkeiten in der Produktion
− Zeitaufwand
− Risiko
− Bio Offensive
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Besten Dank für Ihre Aufmerksamkeit
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