
Wieviel CO₂ verursacht
Schweizer Apfelsaft?

K U R Z  U N D  K N A P P

Regionale Produktion
Apfelsaft wird regional produziert
und profitiert vom hohen Anteil an
erneuerbaren Energien im
Schweizer Strommix.

Kurze Transportwege
Apfelsaft legt, anders als importierter
Orangensaft, nur kurze Transport-
wege zurück und muss dabei nicht
energieintensiv gekühlt werden.
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Der Schweizer Obstverband (SOV) hat in
Zusammenarbeit mit Climate Partner die
CO₂-Bilanz von Apfelsaft im Vergleich zu
Orangensaft berechnet. In die Berechnung
sind alle Emissionen entlang des gesamten
Produktlebenszyklus (Materialbeschaffung,
Produktion, Logistik, Verpackung und Ent-
sorgung) miteingeflossen. Die Studie zeigt:
Schweizer Apfelsaft weist einen nur etwa
halb so grossen CO₂-Fussabdruck im
Vergleich zu Orangensaft auf.
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Natürlicher Vitamin-
spender mit Tradition
Schweizer Apfelsaft wird aus saftigen
Äpfeln von Hoch- und Niederstammanlagen
hergestellt – und egal ob pur oder verdünnt
als Schorle: Apfelsaft ist ein natürlicher und
nachhaltiger Vitaminspender, der als
Schweizer Traditionsgetränk von keiner
Wanderung oder Radtour mehr
wegzudenken ist.

D O P P E L T  W E R T V O L L

Für die Biodiversität
Hochstammbäume fördern die
Biodiversität. Sie schaffen
wichtige Lebensräume für viele
Pflanzen- und Tierarten.

Fürs Landschaftsbild
Hochstammbäume prägen das
Schweizer Landschaftsbild. Ihre
Pflege ist ein Handwerk, das tief in
unserer Tradition verwurzelt ist.




